LA CARTE DES DESSERTS
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Coupe de marron cremeux, figues noires au Banyuls et glace

marron au miel
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Chestnut cocktail (mousse, ice cream, fig compote)

¥2,470
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Gateau de noisettes et pommes au Calvados
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Luxury apple cake
¥2,470
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Crépe Suzette (2pers)
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Crépe Suzette { For two peoples ))
¥6,480

Supplément pour le service de 10%
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(We will add 10% service charge)

Crées par Chef Pdtissier Kouji Uehara
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Les fromages frais et affinés par notre Maitre fromager
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Selection of well aged cheese, trolley service

¥2.370 kv
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Le choix de tous les desserts

Chariot dessert, glaces et sorbets aux saveurs du moment
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Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet
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Pour accompagner
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Our sommelier can arrange digestif as dessert wine,
Liqueur and Eau-de-vie with your dessert or cheese.



