Déjeuner d’ APICIUS
¥14,850-

Les Entrées a1 % BB T X W

Ravioli de crustacés a 'américaine légeére
PHEHED T T4 A) BT AN TF—XY—2R
Crustacean ravioli, Americaine sauce
Ou, ¥ 721X, Or,

(Euf en meurette et caille grillée fagon d’APICIUS
T Ty h—Ly hEBOT)T TELYTAR
Grilled quail and poached egg red wine sauce

Le Poisson ##H%

Ecaillé d’amadai, sauce beurre blanc aux oursins
HAOEEE EANIGTL v NF =Y —2X
Deep fried tilefish, white wine butter sauce with sea urchin

Leplatprincipal A4 > 741 v a
Chausson de champignon et foie gras, sauce madére
YT AT T T7DRALBBEE 2T 7B/ — A
Mushroom and foie gras pie, Madera sauce

Petite Créme brilée
INT 4 I LINE R 7V —LT7Y)al
Tiny créme brilée
Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment et café
RADT I FHF P T4 A7) =L x—~Ny b I—b—F 3l
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service & coffee

MARCHE
¥8,800-
MRLAA YT 4 v 222 ZNENERTLE 30
Please choose plate each from appetizer & main dish.
Chou farci de coquillage et champignon au beurre d’escargot
BYHEEDX vy NVEL TAHNT NN —V—2Z
Steamed cabbage packed in shellfish and mushroom, garlic butter sauce

Ou, ¥ 712, Or,

Tartare de saumon et coquille Saint-Jacques parfum d’aneth
Y—E L YMZADI NI NEZT T4V DF)
Tartar of salmon and scallop, mayonnaise sauce

Kinmedai vapeur a la Normande
SHBOALBEXY /=T 4 —K
Steamed red snapper, white wine sauce with apple

Ou, ¥ 7~1x. Or,

Cételette d’agneau poéle, sauce noix de coco et curry
BREFEOATL a2 F 9 VY H L —EAk
Sauted lumb loin, its broth sauce, coconut and curry flavor

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment et café
AADT I FHF—PYTARZ ) =Ly —~Ny b T—b—F 38R
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service & coffee



