LA CARTE DES DESSERTS
L'été 2024

\17~

Fondant de chocolat chaud d’APICIUS (20min)
T7xr¥raa7 TELYZE (20 7)
Fondant chocolate
¥2,640-

\7»

Mousse au chocolat blanc et au lait ribot,
variété d’ananas
a7 77l YVERDL—A
INAF TNV DT )T —2 3 v
White chocolate mousse and pineapple
¥2,640-

\17»

Crépes Suzette <<2pers>>
JV—72a¥y b (BZAKLY)
Crépe Suzette { For two people )
¥6,600-

Crées par Chef Patissier Kouji Uehara
L J/NT 4 VL J’_)?\ #?\

PU TTC/Supplément pour le service de 12%
R TABRG I IBLAMBES T T, &Y —7 1 28 (12%) v e ih T,
We will add 12 % service charge



Les fromages frais et affinés par notre Maitre fromager
BRINET7 TV AEFTF27INVF—X2TT 0005
Selection of well aged cheese, trolley service

¥2,970-X H

\l7~

Le choix de tous les desserts
Chariot dessert, glaces et sorbets aux saveurs du moment
Fe—=DElLZiary FEFOTARAIZ)—LEYIVNE2TT U005
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet
br— X% A4k 1 cut ¥1,540- TARZ Y=L, ¥y —~y b
2 cut ¥ 2,420- 1 scoop ¥ 880-
3 cut ¥ 3,410-

4 cut vA_t ¥ 4,070-

\7~

Pour accompagner
BEVTBAWETF - F—RIG® TV L) 20 T - P74 0%
DXa—lb, A= F -7 2C0RRBBLHAZL TH) L7,

Our sommelier can arrange digestif as dessert wine,
Liqueur and Eau-de-vie with your dessert or cheese.



