TRADITIONNEL ¥27,060-

Les Entrées AT % BB UM F X W
Terrine de foie gras enrobée de praline, parfumé au café
TIVATCT AT 70T ) =R T =T 4 7 T—b—R%k
Foie gras terrine covered caramelized nut, coffee flavor

Mariniére de fruit de mer, fagon du pécheure
BEH o< =1—)b
Steamed variety seafood served with its bouillon soup
Le Poisson & &¥}2
Homard Canadien poché a 'huile de coriandre et estragon
Ay EA—NBEXOEL 2V T ¥ —, TANTT VA%
Poched Canadian lobster, Americaine sauce
Les Viandes HPIFHEE BT S W
Caillette de canard réti, son jus aux truffe
WHH 4Ly MEZT P)aTIZA)h 2Dy —2R
Baked minced duck, shaped like stick, black truffle flavor

Céte filet d’agneau en chevreuil
AN YEMFENDT—FT 4 LA a2V, 2R
Sauted lamb loin, red wine sauce

Les fromages frais et affinés par notre Maitre fromager
BRRINEZT TV AEFTF 27 NVF—%2T7T 05
Selection of well aged cheese, trolley service
Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment
FE—=IDtLI7iay ZHROF =, TAAIZ) =LY =Ny b 2T7T205
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service

GOURMAND ¥33,000-
Assiette de caviar et d’'oursin a la créme de légumes(spécialité)
ERYX L ET ROV ) —LL—R TV AEY) —F4
Caviar and sea urchin covered with cauliflower cream mousse and consomme jelly

Anguille en crofite, sauce porto
oA L uBEE FUMNER%
Eel pie stuffed with scallop mousse, mushroom and foie gras, Port wine sauce

Lesplats principaux A 4 > 74 v 2 2 BEUFTF I W

Bitoke a la Russe mi-cuit maison Apicius(spécialité)
BEEEFO—Z2HIROFERT—F EF—7 TELTZAK
Minced Japanese beef tartar steak “semi-cooked ’served with butter rice,
hash browns and cream sauce

Filet de beeuf poélé, sauce au poivre vert
BEZERF 71 VHORTL ) —rXyX—Y—2
Japanese tenderloin beef steak, green pepper sauce

Les fromages frais et affinés par notre Maitre fromager
PRINET T VAEFTF2I7NVF—ZX2 7T 000
Selection of well aged cheese, trolley service
Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment
T—NDtVIZiay FHROSI—, TARZ ) =LY r—Ny 2T TVh5b
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service



PRESTIGE

¥40,700-

Salade d’homard européen aux arémes d’agrumes
F—w gy NEXT—NBEROY T LT MGOE )
Salad european lobster, citrus fruit flavor

Sole de Douvres cuite a la vapeur, créme de caviar au Champagne
K="=y =G 74 %L
P YN Za BN X v ET ) =LY — R
Steamed Dover sole, white wine cream sauce with caviar

/4 o

Filet de beeuf poélé, “Rossini”
EBEEEMF 71 VRAOERT L oy —=
Japanese tenderloin beef steak with sauted foie gras ‘‘Rossini”’

Chariot de desserts, glaces et sorbets aux saveurs du moment
F—LotlL 73y
EZWROHNDN—, FTARAZ ) =LY r—Ny F2T T b5
Selection of seasonal cakes, ice cream and sherbet, trolley service

Café et Mignardises
Iy )F 4 —Rvra—tk—
Coffee and small cakes

PU TTC/Supplément pour le service de 12%
R TG IIPRES T, FlEY —7 4 2R (12%) 2B Sh T,
We will add 129 service charge



